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A tipificacao da carne bovina
antes do abate é essencial para
determiner a qualidade final.

Neste contexto, o uso da
ultrassonografia como método
nao invasivo permite a

avaliacao precisa e a realizacao
de ajustes no maneio,
aumentando a eficiéncia
produtiva, a sustentabilidade e
a rentabilidade das
exploracoes.




Tipificacao da Carne e da
Carcaca Bovina

Meétodo Ecografico

. .

Abordagem inovadora Objectivo: Conhecer a
para avaliacdo antes qualidade da carnee a
do abate conformacéo da
carcaca bovina antes
do abate.

Q Q

Al

Padronizacao do Mais valia em termos
produto final, foco na econdmicos parao
eficiéncia econdmicae sector produtivo.

satisfacao do
consumidor.
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina
Método Ecografico - Vantagens para o Produtor

Tomada de decisoes relativas a dieta e ao maneio dos animais.

Sistemas de engorda e acabamento - Reducao de custos com a
alimentacao, foco em estratégias mais eficientes

Aumento do valor de mercado dos animais — Reduzindo os animais
improdutivos e potenciando os que tém mais mérito

Sustentabilidade — Optimizacao de recursos, aferir dias até ao abate

Programas de melhoramento genético - Selecao de reprodutores

Bem-estar animal - Evita abates desnecessarios

Homogeneizacao de lotes




Tipificacao da carne e da carcaca

bovina - Em que consiste?

Avaliacao

Informacoes em (medicao):

vida sobre :

e Gordura subcutanea

e Marmoreio ou gordura
intramuscular

e Area do olho do lombo
(AOL)

¢ Qualidade da carne

e Rendimento da
carcaca e grau de
acabamento

Através da
utilizacao das
imagens
ecograficas, nos
animais vivos
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Tipificacao da carne e da carcaca bovina -
Momento para ecografar

Desmame Recria e Engorda Comercializacao

Ecografia — Classificacao de animais
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Tipificacao da carne e da carcaca bovina

Classificacao Prée-Abate -
Até que ponto engordar?




Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método

Ecografico: Tecnica

Regides de avaliacdo por ultrassons

Principais regioes de interesse para avaliacdo por ultrassonografia da composicao corporal
e A-Imagem da gordura da anca
e B-Imagem da secgdo transversal para determinacdo da area do lombo (“drea do olho
do lombo” AOL e espessura de gordura subcutdnea (EGS) entre a 122 e 132 costelas
(drea do musculo longissimus dorsi)

e C-Imagem longitudinal da gordura intramuscular (GIM) ou marmoreado
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina -
Método Ecografico: Interpretacao das imagens

Espessura da Gordura
Subcutanea (EGS)/Gordura
daanca-A

- Grau de acabamento
- Precocidade do
crescimento sexual

Area do Olho do Lombo
(AOL) - B

Informacao sobre o peso das

pecas consideradas nobres,

como o lombo, vazia, alcatra
e pojadouro.

Marmoreado /
Marbling/Gordura Intra-
Muscular-C

- Relacionadacom a
suculéncia e posterior
confeccao da carne

- Caracteristica
determinante da qualidade
da carne



Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico:
Espessura da Gordura Subcutanea / Gordura da Anca - A

 Medida entre o Bicipede femural e Gluteo
Médio;
* Entrea 122 e a 132 costela ou na garupa;

* Indicativo do grau de acabamento da
carcaca;

e Precocidade do crescimento sexual
e Medidaem mm;

« Medida mais precisa da cobertura da
gordura da carcaca inteira.
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico: Interpretacao

Espessura da Gordura Subcutanea /
Gordurada Anca-A
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico:
Interpretacao dos dados obtidos por ultrassonografia

Area do olho do lombo -B

Medida entre a 122 e a 132 costela.

Estimativa da musculosidade do animal;
Bom indicador da % de carne limpa;

* Informacao sobre o peso das pecas
consideradas nobres, como o lombo, vazia,
alcatra e pojadouro;

* Positivamente correlacionadacomo
peso dos cortes comerciais.
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico:
Interpretacao dos dados obtidos por ultrassonografia

Marmoreado / Marbling / %
Gordura IntraMuscular-C

112/128/132 Costela, longitudinalmente

Relacionada com as caracteristicas
organolépticas,suculéncia e posterior
confeccao da carne

Caracteristica determinante da qualidade
da carne
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina — Método Ecografico
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Tipificacao da
Carne eda
Carcaca
Bovina -

Método
Ecografico




Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico

Marbling Score Intramuscular Fat, Percent | USDA Quality Grade at Maturity
Propuesta de Tipificacion de Res y Carne Bovina
SEGUNDO NIVEL - :COMO ES LA CARNE? - CALIDAD DE CARNE 5|Ight|}f abundant 10.13 Prime
Gl

Marmoleado  Grado Slightly

Abundante 6 abundant > 6.5 %

Moderado 5 Moderate 5-6.5%

Modesto 4 Modest 4- 5%

Escaso 3 Small 3-4% .

Muy escaso 2 i 01;]% Mﬂderate ?25 ChD'Ce

Trazas 1 Trace 5-1.8%

Sin grasa 0 Dev i <1
Modest 6.72 Choice
Small 5.04 Choice
Slight 3.83 Select
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico

Prime has the most

marbling. It usually is sold

to high-end restaurants,
although some specialty

meat markets and

supermarkets may carry it.

little less marbling. Choice

is the most widely available |

grade in the market.

BMS No3

BMS No4

AUSTRALIAN
WAGYU GRADES
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método
Ecografico
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Captura de Imagens Software — leitura e dados Resultado — Apresentacao
das imagens da Informacao




Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico:
Software de interpretacao/ classificacao das imagens
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método Ecografico:
Software de interpretacao/ classificacao das imagens
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método
Ecografico

|[dentificacion % GI  Grasa Dorsal. Grasa Cadera AOB Scoring Marmoleo Peso YG RC Tip -Gr

-0101 3.62 10.84 12.33 86.92 475 Escaso 0 0,00 0.00 3 14

-1431 329 11.67 12.51 86.76 456 Escaso 0 0.00 0.00 3 14

-1445 456 11.89 17.47 88.41 5.28 Modesto 0 0.00 0.00 4 14
Propuesta de Tipificacién de Res y Carne Bovina | Tipificacion

SEGUNDO NIVEL - ;COMO ES LA CARNE? - CALIDAD DE CARNE

Gl
Marmoleado Grado Skightly
Abundante -] abundant 6
Moderado 5 Modermat > « €
Modesto 4 adest 4
Escaso 3 ma 3-
Muy escaso 2 ght
Trazas 1 e 5-1.8 Modesto [}
Sin grasa 0 voided <3 Escaso |}

Abynfacte Mederie Mocest0 fscaw My tran Tracas _
ns & $§"

Q.C

Marmoleo
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Tipificacao da Carne e da Carcaca Bovina - Método

Ecografico

SISTEMA OBIJETIVO,
MENSURAVEL, CAPAZ DE
DEMONSTRAR QUE A
QUALIDADE OFERECIDA
COINCIDECOMA
QUALIDADE ESPERADA.

TRANSPARENCIA DOS
PROCESSOS
PRODUTIVOS E DE
COMERCIALIZAGAO.

O MERCADO DA CARNE
NECESSITA DE UM
SISTEMA DE
VALORIZAGAO SEMPRE
QUE O PRODUTO QUE
OFERECE SE DISTINGUE
PELA SUA QUALIDADE

PROMOVE A EFICIENCIA
E RENTABILIDADE DAS
EXPLORAGOES, SENDO
UMA TENDENCIA CADA

VEZ MAIS FORTE E

PRESENTE NA PECUARIA

MODERNA

CONTROLO E PREVISAO
DAS CARACTERISTICAS

DA CARCACA, O QUE
CONTRIBUI PARA UM
MERCADO DE CARNE
MAIS COMPETITIVO E
SUSTENTAVEL
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Muito obrigada pela atencao!
Maria Teresa Moreira

Bifetec ®

teresadiasmoreira@outlook.pt
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